
Las estufas comerciales de marca  San-Son® han sido  diseñadas y fabricadas con los parametros de calidad, funcio-
nalidad y rendimiento que se necesita en las cocinas industriales. Con 5 años de garantía.

Estufa Comercial

LA COCINA MAS ECONOMICA

COMPACTA



COMPACTA
Estufa Comercial

Mueble construido en acero inoxidable.

Plancha freidora en fierro fundido calentada por quemadores 
lineales accionados y regulados por válvulas comerciales San-Son® 
tipo Junior.

Cuatro quemadores octagonales de superficie tipo abierto de 
26,000 BTU/Hr cada uno, únicos en México.

Asador a gas y carbón fósil, con parrilla de superficie de doble cara 
para el rayado de carne y pescado.

Horno interior totalmente en acero inoxidable, equipado con 
quemador tubular de fierro fundido accionado por termostato a 
gas de 0 a 300° C.

Cuenta con dos parrillas de alambrón niquelado.

Gratinador con parrilla de alambrón niquelado y charola de 
derrame en acero inoxidable.

Patas de tubo cédula 40 tipo estructural con regatón regulable.

Con garantía de un año. Servicio y refacciones originales San-Son®

Durante 60 años la marca San-Son® ha sido sinónimo de calidad.  Líder en 
la fabricación de equipos. Orgullosamente representa la mejor línea de 
estufas comerciales para uso industrial únicas con quemadores de 26,000 
BTU/Hr,  con garantía de 5 años válvulas y quemadores.

DIMENSIONES
Frente: 1.36 mt.
Fondo: 0.775 mt.
Alto: 1.03 mt.
Peso Neto: 197 kgs.

CONSUMOS
156,000 Btu/HR.
39,315 Kcal/HR.
1.69 M3/HR.

Asador, Parrillas y Plancha

MODELO COMPACTA
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HORNO PORCELANIZADO

Perillas irrompibles Válvula jr.


